
Características Destacadas

Diseño Hondo de Gran Capacidad: Su perfil profundo optimizado permite contener
preparaciones de gran volumen, maximizando el rendimiento de cada ciclo de horneado

y evitando derrames de jugos o salsas.
Acero Inoxidable de Grado Profesional: Estructura altamente resistente a los impactos

mecánicos, las deformaciones por temperaturas extremas y la corrosión provocada por
los ácidos naturales de los alimentos.

Borde Perimetral Extendido: Cuenta con pestañas laterales planas y
sobredimensionadas que facilitan una manipulación sumamente segura con guantes
térmicos, garantizando un encaje firme y directo en los rieles de hornos industriales.

Distribución Térmica Uniforme: Su avanzada ingeniería de materiales distribuye el calor
de forma rápida y homogénea por toda la base y paredes laterales, asegurando

cocciones perfectas y consistentes desde los bordes hasta el centro.
Acabado Pulido de Alta Higiene: Su superficie lisa de alto brillo minimiza la adherencia

de los alimentos, agiliza las labores de limpieza en el área de lavado y cumple
estrictamente con las normativas sanitarias vigentes.
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